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MOTTO DAN PERSEMBAHAN

MOTTO :
e Awali semua dengan bismillah...

e Bukan bersyukur karena bahagia melainkan bahagia karena bersyukur...

PERSEMBAHAN :

Segala puji hanya bagi Allah Tuhan semesta alam.

Tugas Akhigini sayapersembahkan untuk:

1.“Allah SWTwyang telah..melimpahkan nikmat,
rahmat dan hidayah-Nya kepada saya.

2. 'Orang tuastercinta (Drs. Bambang Inanta dan
Sudarti) yang telah memberikan dukungan dan
kasih sayang'pada saya.

3. Saudara-ku (Mas kholid, dek kiki dan dek shofi)

yang selalu memberi semangat pada saya.
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tugas akhir dengan judul Pembuatan Kerupuk Jamur Tiram. Pada kesempatan ini,

penulis ingin menyampaikan rasa terima kasih kepada semua pihak yang telah

berkenan memberikan bantuan sehingga penulis dapat menyelesaikan penyusunan

laporan tugas akhir, khususnya kepada .

1.

Prof. Dr. Ir. Bambang Pujiasmanto, MS selaku Dekan Fakultas Pertanian
Universitas Sebelas Maret Surakarta.
Ir. Choirul Anam, MP, MT selaku Ketua Program D. III Teknologi Hasil

Pertanian Fakultas Pertanian-Universitas Sebelas Maret Surakarta.

. Ir. Basito, MSi sebagai dosen pembimbing/penguji I yang telah dengan sabar

menjadi pembimbing penulis.

. Rohula Utami, STP, MP sebagai dosen pembimbing_/penguji I yang telah

banyak membantu penulis.

Drs.Bambang Inanta dan Sudarti (orang, tua saya)terima kasih atas segala doa,
kasih sayang serta dukungan moril dan materiil yang telah diberikan kepada
saya.

Kakakku Fatihuddin Kholid Akbar dan adik-adikku (Rizqi Azkiyaul M.A dan
Shofi Azzahra M.A) yang telah banyak memberikan motivasi kepada saya.
Sahabat saya Nanin dan Novi yang telah banyak membantu saya, terima kasih
sobat.

Teman-teman satu perjuangan THP 2008 terima kasih atas kebersamaan dan
kerjasamanya selama ini.

Semua pihak yang telah membantu, mendukung, dan mendorong penulis dalam
pelaksanaan praktek produksi maupun penyelesaian laporan yang tidak dapat
kami sebutkan satu per satu.

Dengan segala kerendahan hati, penulis mohon maaf atas segala

keterbatasan dan kekurangan laporan tugas akhir ini. Oleh karena itu, penulis
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mengharapkan kritik dan saran untuk menyempurnakan laporan tugas akhir ini,
semoga dapat bermanfaat bagi penulis khususnya dan para pembaca umumnya.

Surakarta, Juli 2011

Penulis




DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL. o000 cmusisissinssnsioissssisiosssosssnssvissiamiamssmmemnmeases i
HALAMAN PENGESAHAN ...t il
MOTTO DAN PERSEMBAHAN ;coicsinsnsssicimssimisssssssiisiossisssmmensases iii
KATA PENGANTAR ..o v
DAFTARIST ..o e vi
DAFTAR TABEL ... oetiineceriessssenassibe sissnsssansasas saersesssssssesssssssssssnns viii
DAFTAR GAMBAR ....uoiiitteciitniieectcreisseeeerenssesesessessssesssbesssssssssssssnsss ix
BAB I PENDAHULUANG®™ES. .. N oalb .. U/ 020,... @ ........... ]
A. Latar Belakang ........... N0 .cccc... M oo oo R 1
B. Tujuan Praktgk Prods@sy......... ¢%..... 5% ... 22 B ... 3
C. Manfaat Prgitick Prdfiaksi.....£... 8.4 .........58....... ... 3
BAB II TINJAUAN PUSTAKA ... .. . 4

B. Kerupuk ......R%........... 0 g

C. Bahan Pembuat Ragialik ... Mg o S8e® . .. . . 8

D. Analisa Ekonomi ... 3. %8....@%....... g% ... 3. .- oeeerereenees 12
BAB III METODE PELAKSANAANG N2 ..., 16

A. Waktn dan Tempat Pelaksanaan ... seessmsssasssssasssiss 16
B. Alat dan Bahan....uiimsismmssisimsimnmissisiisimminssmesimnsme s 16
D. Tahapan Praktek Produksi ..........ccooeeiveveneeeieecececccccscecee, 16
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN ..o 20
A. Formulasi Kerupuk Jamur Tiram ..o 20
B. Proses Pembuatan Kerupuk Jamur Tiram ..............c.ccoocoevvvennn.e. 20
1. Pencampuran Bahan ..........ccccocoiiviiininiiccecceeeceeene 21

2. Pencetakan .........ccoovciiiiioiiiiee e 21

3. PONGURRIBAN -..cso050icmvsvssvsisssmsismnsssssiinm sssins s orosta s o saassaess 22

&, POndIDRINAN . oosminseusnssmnmssvmmssssssiish s 22

5 PROGIIBAN «.ovinscerimisisnsssssnesssmmssvoss s s sasimms s s s s s ass 22

0. POOPOTUGAR i 5nsvmmsisismaisisiossan st siss s oo s s e i i s aoe 23

Vi




library.uns.ac.id digilib.uns.ac.id

T, PEOGOIIRRIN. ..ouvnusscrsmimisoinmmmns - ssisssismts s stisns oo vsnsennsasmntn 23

C. Analisa Organoleptik Kerupuk Jamur Tiram .. ...........cccoooeene.... 24

D. Analisa Kimiawi Kerupuk Jamur Tiram ...........ccccoooveveeenennn. 25

E. Analisa Ekonomi Kerupuk Jamur Tiram ..............cccooooevveeennn.. 27

BAB V PENUTUP

vii




DAFTAR TABEL

Tabel 2.1 Komposisi Gizi Jamur Tiram ...........cccoeeiieeieeeeicecceeee. 5
Tabel 2.2 Komposisi dan Kandungan Gizi Jamur Tiram per 100 gram ........ 6
Tabel 2.3 Persyaratan Mutu dan Keamanan Pangan Kerupuk Ikan............... 8
Tabel 2.4 Kandungan Kimia Tepung Tapioka ..........c..c.coooveviiivineoneneeenn, 9

Tabel 2.5 Komposisi kimia bawang putih per 100 gram yang dapat

Tabel 3.1 Formulasi Sampel Produk per 100 gram Kerupuk Jamur Tiram ..17
Tabel 4.1 Hasil Uji Organoleptik Kerupuk Jamur Tiram ....4. u.............24
Tabel 4.2 Hasil Pengujian Kadar Air dan.Kadar Protéin Kerupuk

Jamur Tiram dengan Substitusi Jamur Tiram 20% ...................... 26
Tabel 4.3 Biaya Usahgfl......... @ .cccoccecfforeee e B e W .. 27
Tabel 4.4 Amortisasi N......... G2~ ... ... ... 8. . uES.... L. 27
Tabel 4.5 Biaya Penyusutan/Depresiasi . ...t iereeveeeerens Sovieneneeneee e 28
Tabel 4.6 Total Biaya Tefap ....... 52 gfl.............. Nammme e+ oevcooosllonersesas 28

Tabel 4.7 Biaya Bahan Utama dan Bahan Pembantu .ot..... 0ot .............29
Tabel 4.8 Biaya Bahan Bakar/Energl...... . ...... i .csbbneedoreerereeerenrerennnn 29

Tabel 4.9 Biaya Perawatan dan Perbaikan .. u....l s oo, 30
Tabel 4.10 Biaya Pengemasan ...........ccoueeeeeeeeeuceeeeeeeeeeeeesesee e 30
Tabel 4.11 Gaji Karyawan ...........cccoceviiinieiineieieecse e 30
Tabel 4.12 Total Biaya Tidak Tetap ......c.cccooevuevuevieerieeeeeecee e 31
Tabel 4.13 Total Biaya Produksi ........cccceveeueeereeeeeeeeeee e 31

viii



library.uns.ac.id digilib.uns.ac.id

DAFTAR GAMBAR

Gambear 3.1 Diagram Alir Proses Pembuatan Kerupuk Jamur Tiram ........... 18

ix




