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RINGKASAN

Permintaan masyarakat akan daging ayam .semakin meningkat karena daging
ayam memiliki kandungan gizi .yang lengkap. Upaya ‘untuk memenuhi kebutuhan
konsumsi daging ayam, salah satunya dapat dilakukan.dengan cara memanfaatkan
ayam petelur afkir sebagai penghasil daging. Daging ayamepetelur afkir memiliki
kelemahan yaitu daging yang keras dan alot karema umur ayam yang tua. Perlu
dilakukan pengolahan untuk mengurangi kKelemahan daging ayam petelur afkir yang
alot tersebut. Pengolahan yang digunakan untuk memperbaiki kelemahan daging ayam
petelur afkir, salah satunya menggunakan protease yang dapat meningkatkan
keempukan daging. Protease yang sering digunakan yaitu.enzim papain dan bromelin
yang berasal dari ekstrak tanaman, buah. Perlu dicari alternatif bahan baku yang juga
mengandung protease akan tetapi tidak berkompetisi dengan kebutuhan manusia atau
konsumen. Pemanfaatan tanaman biduri (Calotropis gigantea) yang merupakan jenis
tumbuhan semak liar di daerah tropis dapat menjadi alternatif. Tanaman biduri banyak
mengandung getah yang salah satunya adalah protease. Penelitian ini bertujuan untuk
mengetahui pengaruh penambahan aras dan pemberian aras terbaik getah tanaman
biduri terhadap kualitas hedonik-kimia daging ayam petelur afkir.

Materi yang digunakan dalam penelitian ini adalah ayam petelur afkir strain
Lohman umur 90 minggu dan getah tanaman biduri. Penelitian ini menggunakan
rancangan acak lengkap (RAL) pola searah dengan penambahan aras getah biduri
(0, 3, 6. 9%) dengan 5 ulangan untuk uji kimia dan untuk uji hedonik menggunakan

nine-point hedonic scale dengan 25 panelis semi terlatih.




Hasil penelitian manunjukan bahwa penambahan getah tanaman biduri
berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap kadar lemak, keempukan, flavor, juisi dan
kesukaan keseluruhan. Penambahan 3% getah tanaman biduri pada daging paha atas
ayam petelur afkir sudah menunjukkan kenaikan persentase kadar lemak daging.
Penambahan getah tanaman biduri terbaik didasarkan pada respon flavor dengan aras
penambahan 6%.

Penambahan getah tanaman biduri (Calotropis gigamiea) pada daging paha
atas ayam petelur afkir mampu meningkatkan, -kadar lemak daging pada aras
penambahan 3%. Penambahan getah tanaman biduri pada daging dada ayam petelur
afkir menurunkan penilaian Kesan kesukaan keseluruhan®panelis semi terlatih
(semakin tidak suka)./ Pemberian aras terbailk didapatkan ‘pada aras 0%

penambahan getah tanaman biduri.

Kata kunci: ayam petelur afkir, daging ayam petelur afkir, protease, getah biduri,
kadar lemak; uji hedonik




THE EFFECT OF ADDITION BIDURI’S SAP (Calotropis gigantea) TOWARD THE
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SUMMARY

The Public demand for chicken mieat has increased because the chicken meat
contains complete nutrition. The one of the way to settle the needs of chicken meat is
by utilizing the post production:layer chigken as a producer of meat. The post
production layer chicken meat has disadvantage that is tight and-hard meatiin the old
chicken age. Therefore it is necessary for,the processing to"reduce the weakness.
Processing is used to increase the-weakness ofspost production layer chicken flesh,
one of them is by using a protease that.can‘improve the tendeness of meat. Proteases
are often used an enzyme papain-and bromelain derived fromiplant extracts of the
fruit. It need to find alternative raw materialsalso eontain protease but not compete
with human needs or consumer. Biduri plant utilization(Calotropis gigantea) which
is a species of wild shrubs in the tropics can be an alternative. Biduri plant contains a
lot of sap, one of which is a protease. This study aimed to determine the effect of
cedar and giving the best cedar sap biduri against chemical hedonic quality meat
of post production layer chicken.

The material used in this study were the post production layer chicken strains
Lohman age of 90 weeks and biduri’s sap. This study used a completely randomized
design with the addition of unidirectional pattern cedar biduri’s sap (0, 3, 6, 9%)
with 5 replicates for chemical tests and to test using a nine-point hedonic hedonic
scale with 25 semi trained panelists.

The result shows that the addition of biduri’s sap significant effect

(P < 0.05) on fat content, tenderness, flavor, juicy and overall liking. The addition of

Xi




~

3 % biduri’s sap on the upper thigh meat of post production layer chicken already
shows the percentage increase in the fat content of meat. The best addition of biduri’s
sap based on responses cedar flavor is the addition of 6 %.

The addition of plant sap biduri (Calotropis gigantea) on the upper thigh meat
post production layer chicken hens can increase the fat content of meat at the level of
the addition of 3 % .The addition of plant sap biduri on meat breast post production
layer chicken downgraded its assessment of the overall impression of A semi -trained
panelists (the dislike ) . Giving the best level ebtained at the level of 0 % increase

biduri plant sap.

Keywords: post production layer chicken, meat of cash offsegg layer chicken,
protease, hiduri’s sap, fat, hedonic test.
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