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MOTTO

Setiap kali kamu memperbaiki niatmu, maka Allah akan memperbaiki keadaanmu.
Dan setiap kali kamu mengharapkan kebaikan untuk orang lain, kamu akan

mendapatkan kebaikan dari arah yang tidak kamu sangka (@Tausiyahku, 2015)

“Boleh jadi kamu membenci sesuatu, padahal ia amat baik bagi kamu. Dan boleh jadi

kamu mencintai sesuatu, padahal i buruk bagi kamu. Allah Maha mengetahui

Jangan minta dikurangi bebanmu, tapi mintalah kekuatan lebih untuk menanggung

bebanmu “Allah tidak membebani manusia melebihi kemampuan hamba-Nya

(@Duniajilbab, 2015)

Jangan menjelaskan tentang dirimu kepada siapapun, Karena yang menyukaimu

tidak butuh itu dan yang membencimu tidak percaya itu (Ali bin Abi Talib)
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yang tiada henti-hentinya yang tiada mungkin dapat kubalas hanya dengan selembar
kertas yang bertuliskan kata cinta dan persembahan. Semoga ini menjadi langkah
awal untuk membuat Bapak dan Ibu bahagla Terlmakasm atas segala cinta kasih dan

, Ph.D selaku penguji
ang telah diberikan

Teman-teman yang selalu memberikan motivasi dan selalu menyemangati setiap
harinya (Leny Supriyanti, Maryam Nabilah, Oktodina Najida)

Teman-teman D3 Teknologi Hasil Pertanian 2014, terimakasih atas kebersamaan
yang telah terjalin selama tiga tahun yang menjadikan kita lebih dari sebuah keluarga

Terimakasih teman-teman “Kost Bambu Satu” atas semua bantuan dan kebersamaan
selama ini yang menjadikan kalian sebagai keluarga kedua di kota rantauan (Andika
Putri A, Mbak Pipit, Mbak Hepi, Mbak April, Mbak Lulu, Mbak Sindi, Mba Yeye)

Dan semua pihak yang tidak bisa disebutkan satu persatu, terimakasih banyak atas
bantuan dan semangatnya selama ini
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KATA PENGANTAR

Puji syukur penulis panjatkan ke hadirat Allah SWT Tuhan Semesta Alam
yang telah melimpahkan rahmat dan hidayah-Nya sehingga penulis dapat
menyelesaikan Laporan Tugas Akhir dengan baik dan tepat waktu. Laporan Tugas
Akhir ini disusun untuk melengkapi Tugas Akhir kuliah dan sebagai syarat kelulusan

untuk meraih gelar Ahli Madya.

§in tugas akhir.
dukungan spiritual dan materi.

> UNS 2014 yang telah

dan jauh dari sempurna, oleh karena itu kritik dan saran penulis harapkan demi
perbaikan Laporan Tugas akhir selanjutnya. Semoga Laporan Tugas Akhir ini

bermanfaat bagi semua pihak yang memerlukan.
Surakarta, 25 Juli 2017
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Madumongso t dari fermentasi ketan hitam
yang dioleh menjadi ta | dan, asa manis karena adanya
penambahan gulal ibiki - / enak dan memiliki tampilan yang

menarik dengan’ i S yahg digunaka agai pembungkus. Proses
pembuatan madumo ' : e 1put1 perebusan ketan hitam,
fermentasi, pemasakanzden ; ' =S I Gula merah, santan dan
proses yang t : ' i, peng 1 proses madumongso
dilakukan padaisetiap buatan: mpal pengemasan. Pengujian
karakteristik m tu pradik akhl. lakuk ganalisis madumongso.
Beberapa penguj uk naI|3|s madumongso di UKM

“Taman Sari” antara lain *K&da
total 7,8 x 10°, kadagprbtei
konsep CPPB di UKM Tdime
pangan, sehingga layak 't (
kesadaran terhadap pentingnyas
pembuatan madumongso.

la su rosa 54,151%. Penerapan
tuk menjaga kualitas keamanan
it juga perlu adanya peningkatan
gdan pengetahuan karyawan tentang

Kata Kunci: evaluasi mutu, konsep CPPB, madumongso
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Madumongso is a food SHIENte ticky rice processed into tapai
grduett ion‘of's adumongso has delicious taste and

madumongso in Smal nFsized _ ‘Taman Sari” consist of
boiling black Sti eNnti icky”_ri ooking it with other
ingredients, St gar it milk a packaging. Control

| 3 ‘ en in every process from
beginning of process aging. i aracteristic of the final
product is conducted iNGy,madL ] lests were conducted to
analyze madumongso in Sari _ / moisture content test of

' 0.02: ' TPC) of 7.8 x 10°, protein
0T 54.151%. Implementation

importance of sanitation and em oye K frowdédge about manufacturing madumongso
also need to be implemented.

Key Words: quality assessment, GMP concept, madumongso
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